DU MARDI 21 AVRIL AU JEUDI 30 AVRIL 2026

EHTL

Ecole d’Hotellerie et de Tourisme
du Luxembourg

EN ENTREE...
PRESSEE DE VOLAILLE, FOIE GRAS, TRUFFES

salade de haricots verts au balsamique blanc

ou
ASPERGES VERTES ET BLANCHES SAUTEES

Saint Jacques, morilles, émulsion an vin jaune

POUR SUIVRE...
POIRE DE BOEUF DU TERROIR

sauce Choron, pommes grenaille, sucrine grillée, méli-mélo de légumes

ou
FILET DE SOLE FARCI

mousseline de gambas, crispy quinoa, fleur de courgette farcie au poirean

POUR TERMINER EN DOUCEUR...
ENTREMETS PISTACHE-FRAMBOISES

sorbet an yaourt

ou
MOUSSE LEGERE AU CHOCOLAT

grand cru d’Equateur, gavottes croustillantes

PRIX DU MENU:
ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT: 28 EUROS
ENTREE-PLAT-DESSERT: 36 EUROS
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