
Menu
P R E S S É E  D E  V O L A I L L E ,  F O I E  G R A S ,  T R U F F E S

E N  E N T R É E . . .

P O I R E  D E  B O E U F  D U  T E R R O I R

P O U R  S U I V R E . . .

F I L E T  D E  S O L E  F A R C I

P O U R  T E R M I N E R  E N  D O U C E U R . . .

O U

P R I X  D U  M E N U :
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T :  2 8  E U R O S

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T :  3 6  E U R O S

O U

A S P E R G E S  V E R T E S  E T  B L A N C H E S  S A U T É E S

D U  M A R D I  2 1  A V R I L  A U  J E U D I  3 0  A V R I L  2 0 2 6

E N T R E M E T S  P I S T A C H E - F R A M B O I S E S

O U

M O U S S E  L É G È R E  A U  C H O C O L A T  

mousseline de gambas, crispy quinoa, fleur de courgette farcie au poireau

salade de haricots verts au balsamique blanc

Saint Jacques,  morilles,  émulsion au vin jaune

sauce Choron, pommes grenaille,  sucrine grillée,  méli-mélo de légumes

grand cru d’Equateur, gavottes croustillantes

sorbet au yaourt


	Menu
	EN ENTRÉE...
	PRESSÉE DE VOLAILLE, FOIE GRAS, TRUFFES
	salade de haricots verts au balsamique blanc
	OU
	ASPERGES VERTES ET BLANCHES SAUTÉES

	Saint Jacques, morilles, émulsion au vin jaune

	POUR SUIVRE...
	POIRE DE BOEUF DU TERROIR
	sauce Choron, pommes grenaille, sucrine grillée, méli-mélo de légumes
	OU

	FILET DE SOLE FARCI
	mousseline de gambas, crispy quinoa, fleur de courgette farcie au poireau


	POUR TERMINER EN DOUCEUR...
	ENTREMETS PISTACHE-FRAMBOISES
	sorbet au yaourt
	OU


	MOUSSE LÉGÈRE AU CHOCOLAT
	grand cru d’Equateur, gavottes croustillantes
	PRIX DU MENU: ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT: 28 EUROS ENTRÉE-PLAT-DESSERT: 36 EUROS





