
 
 Εργαστήριο Γευσιγνωσίας Ελαιολάδου Καλαμάτας 

Πανεπιστήμιο Πελοποννήσου 
Αντικάλαμος 241 00 Καλαμάτα 

t: +30 27210 45304 & 45305 
e: kalamataoliveoil@go.uop.gr  

w: www.tasting.teikal.gr  

 

 
 
Σ Τ Ο Ι Χ Ε Ι Α  Π Ε Λ Α Τ Η  Σ Τ Ο Ι Χ Ε Ι Α  Δ Ε Ι Γ Μ Α Τ Ο Σ  Ε Λ Α Ι Ο Λ Α Δ Ο Υ  
Όνομα: Σταύρος Φασέας Κωδικός Δείγματος:  2202-111 
Διεύθυνση: Άγιος Βασίλειος Νεοχωρίου, Γύθειο 232 00 Παραλαβή Δείγματος: 11.02.2022 
Τηλ.: 6988 814131 Κατάσταση Δείγματος: συσκευασία λευκοσιδήρου, 500 ml 
Email: toulavas@otenet.gr   Αξιολόγηση Δείγματος: 24.02.2022 
Ονομασία Δείγματος: Κτήμα Φασέα – Βασιλάκου 2022      
 

Σ Τ Ο Ι Χ Ε Ι Α  Α Ν Α Λ Υ Σ Η Σ  Α Ρ Ω Μ Α Τ Ω Ν  Δ Ε Ι Γ Μ Α Τ Ο Σ   

 

Το γράφημα παρουσιάζει την ένταση των αρωμάτων όπως αυτά αναγνωρίστηκαν από την Ομάδα Γευσιγνωσίας Ελαιολάδου Καλαμάτας. 

Ημερομηνία έκδοσης έκθεσης: 24.02.2022 

Στη διάθεσή σας για περισσότερες διευκρινήσεις ή πληροφορίες. 

 

Ο Διευθυντής και Επικεφαλής Ομάδας 
 

 

Δρ. Βασίλης Δημόπουλος 
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