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DESCRIPTION DE LA FORMATION

Restaurateur est une profession d’accueil et de service qui demande des
qualités relationnelles et communicatives exceptionnelles et dans laquel-
le le travail en équipe est primordial. ll/elle assure la gestion d'un éta-
blissement de restauration : établissement de la carte des mets et des
menus, calcul des prix, gestion de I'approvisionnement, organisation et exé-
cution des travaux en cuisine ou service ; il/elle propose, promeut et com-
mercialise les produits et services en plusieurs langues au client en utilisant
des logiciels bureautiques et de restauration.

ll/elle exerce souvent comme indépendant(e),
mais peut aussi assumer des postes de

. . DUREE DES ETUDES
salarié(e) qualifieé(e) en cuisine, en salle ou

en gestion journaliere dans les restaurants 3 années
de toutes catégories dans le secteur privé ou
public.

ORGANISATION

Ecole : 28 semaines par année scolaire

STAGES EN ENTREPRISE

10 semaines par année scolaire

CONNAISSANCES LINGUISTIQUES REQUISES

Francais, Allemand et Anglais

CONDITIONS D’ADMISSION

5¢ G réussie

5¢ AD réussie

5¢ P

(45 modules réussis, dont au moins 8 modules
en mathématiques)




